
Занятие семинарского типа № 8 

 

Контрольная работа по теме: «Биотехнология как наука и сфера производства» 

 

Вопросы к контрольной работе 

 

1. Понятие о биотехнологии. Цель и задачи биотехнологии. Этапы становления био-

технологии как науки. Связь биотехнологии с другими науками. 

2. Виды биологических объектов, применяющиеся в биотехнологии, их классифика-

ция и характеристика. 

3. Биообъекты растительного происхождения. Характеристика. 

4. Биообъекты животного происхождения. Характеристика. 

5. Микроорганизмы как объекты биотехнологического производства. Характеристи-

ка. 

6. Макромолекулы как объекты биотехнологического производства. Характеристика. 

7. Биотехнологические процессы: понятие, классификация и характеристика. 

8. Значение биотехнологии для развития разных отраслей хозяйственной деятельно-

сти. 

9. Виды биотехнологии. Характеристика. 

10. Селекция: понятие, направления развития, методы, значение для биотехнологии.  

11. Скрининг продуцентов БАВ: сущность, виды, преимущества и недостатки. 

12. Антибиотикорезистентность микроорганизмов: понятие, виды и пути преодоле-

ния. 

13. Методы определения антимикробной активности антибиотиков. Характеристика. 

14. Факторы, влияющие на эффективность биосинтеза БАВ: микробиологический и 

технологический. 

15. Биореакторы (ферментеры): понятие, классификации, требования, предъявляе-

мые к ним, характеристика.  

16. Хемостаты и турбидостаты: устройство и принцип действия. 

17. Системы биореактора. Характеристика. 

18. Принцип масштабирования в биотехнологическом производстве. Проблемы. Пу-

те их решения. 

19. Ферменты: понятие, классификация, свойства и биологическая роль.  

20. Способы получения ферментов, их преимущества и недостатки. 

21. Этапы биотехнологического производства ферментов. Характеристика. 

22. Методы выделения и очистки ферментов. Характеристика. 

23. Оценка качества ферментов, полученных биотехнологическим путем. 

24. Схема биотехнологического производства грибной амилазы. 

25. Иммобилизованные ферменты: понятие, преимущества перед гомогенными био-

катализаторами, сферы применения. 

26. Способы иммобилизации ферментов. Химическая иммобилизация ферментов. 

Сферы практического применения.  

27. Способы иммобилизации ферментов. Иммобилизация ферментов путем адсорб-

ции. Сферы практического применения. 

28. Способы иммобилизации ферментов. Иммобилизация ферментов путем включе-

ния в структуру геля. Сферы практического применения. 

29. Способы иммобилизации ферментов. Иммобилизация ферментов путем микро-

капсулирования. Сферы практического применения. 

30. Способы иммобилизации ферментов. Иммобилизация ферментов путем включе-

ния в структуру волокон. Сферы практического применения. 

31. Способы иммобилизации ферментов. Иммобилизация ферментов путем включе-

ния в структуру липосом. Сферы практического применения. 



32. Сферы применения иммобилизованных ферментов: при производстве полусинте-

тических β-лактамных антибиотиков, создании перевязочных средств нового поколения, 

для разделения рацемических смесей аминокислот, в лечебном питании, органическом 

синтезе и аналитической практике. 

33. Перспективы иммобилизации целых клеток микроорганизмов, растений и жи-

вотных. 

34Современные концепции организации биотехнологических производств. Требова-

ния систем GLP, GCP, GMP к биотехнологическому производству. Структурная организа-

ция и отличительные особенности биотехнологического производства.  

35. Нормативно-техническая документация, регламентирующая деятельность био-

технологических производств: технические условия (ТУ) на продукт и регламент произ-

водства. 

36. Питательные среды в биотехнологическом производстве: характеристика, клас-

сификация, требования, технология приготовления и методы стерилизации.  

37. Подготовка культуры продуцента в биотехнологическом производстве: виды 

культур, требования, характеристика, техника выращивания. 

38. Ферментация в биотехнологическом производстве: понятие, классификация, ха-

рактеристика.  

39. Постферментационная стадия биотехнологического производства. Варианты реа-

лизации. Этапы. Аппаратурное оформление. 

40. Схемы биотехнологического производства белков одноклеточных организмов 

пищевого и непищевого назначения на разных питательных средах. Характеристика. 

41. Генетическая инженерия. Понятие. Сущность. Сферы практического примене-

ния. Этапы создания рекомбинантной ДНК. Характеристика. 

42. Аспекты получения рекомбинантных белков: интерлейкинов, интерферонов, 

гормона роста, инсулина. Характеристика. 

43. Стадии биотехнологического производства антибиотиков. Характеристика. Част-

ные биотехнологии антибиотиков. 
 


